Seit 40 Jahren den richtigen Dreh raus

Die Firma Hansa-Mixer aus Heiligenrode ist weltweit titig und feiert ihren runden Geburtstag

VON ALEXANDRA PENTH

Stuhr-Heiligenrode. Ein Eichhornchen
huscht noch schnell iiber die Strafie, an der
ein langliches Firmengebdude steht. Zwi-
schen Feldern wird an der Strafie Kronsbruch
in Heiligenrode Technik hergestellt, die in
die ganze Welt hinaus geht. ,80 Prozent
unserer Maschinen gehen ins Ausland”, sagt
Dennis Behnke, Geschéftsfithrer der Firma
Hansa-Mixer. In 76 Lander sind die in Stuhr
gefertigten Maschinen bereits geliefert wor-
den. Siewerden tiberall eingesetzt, wo etwas
aufgeschiumt werden muss - in der Herstel-
lung von Siifiwaren wie Schaumkiissen oder
Weingummi, bei der Produktion von Teppi-
chen und Matratzen oder in der Kosmetik-
industrie.

Die Maschinenbaufirma wurde am 12. Juni
1984 unter dem Namen Hansa Industrie-Mi-
xer gegriindet. Seinen 40. Geburtstag feiert
das Unternehmen mit der Belegschaft, den
Gesellschaftern, Beirdten, aber auch Nach-
barn und ehemaligen Beschaftigten an die-
sem Freitag, 14. Juni.

Grundsatzlich reicht die Geschichte von
Hansa-Mixer aber bis ins Jahr 1967 zuriick,
damals noch unter dem Namen Hansa Werke
Bremen als Chemielieferant der Teppich-
werke. Von der Firma blieb Anfang der
1980er-Jahre der Maschinenbau {ibrig. Spé-
ter, sagt Behnke, ging es nicht mehr nur da-
rum, Latex fiir die Teppichindustrie aufzu-
schdumen. Auch die Lebensmittelindustrie
wurde ein immer grifierer Markt fiir die
Schaummischer-Maschinen.

Auch in der Kleberindustrie kommt die
Technik aus Stuhr zum Einsatz. Durch das
Aufschlagen gelangt nicht so viel Feuchtig-
keit in das Produkt, was energiesparender
ist, gibt Dennis Behnke ein Beispiel. Auch im
Bereich der Milchverarbeitung werden die
Maschinen genutzt, um Produkte aufzu-
schiumen. So werden zum Beispiel auch
Mousse au Chocolat oder Cremefiillungen
damit hergestellt.
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Freuen sich iiber 40 Jahre Hansa-Mixer: Marketingbeauftragte Carolin Gorzolla und Geschiftsfiihrer Dennis Behnke.
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Vielfdltige Einsatzorte

60 Angestellte beschiftigt das Unternehmen
in Stuhr, fiinf Vertriebler bereisen dabei die
ganze Welt. Fiinf Monteure nehmen die Ma-
schinen in Betrieb und warten diese. Vom
namhaften Hersteller fiir Weingummi bis zur
kleinen Kautschukplantage in Sri Lanka rei-
chen die Einsatzorte der Maschinen, die in-
dividuell und per Hand in Stuhr gebaut wer-
den. Auch die Ingenieurarbeit und die Erstel-
lung der Software erfolgt im Hause. 100 bis
125 Machinen fertigt Hansamixer pro Jahr.
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»Mich begeistert vor allem die Verfahrens-
technik®, sagt Marketingbeauftragte Carolin
Gorzolla. In dem unscheinbaren Metallkas-
ten, den es in unterschiedlichen Gréfien gibt,
angefangen beim Labormixer im Format
eines Kaffeevollautomaten, steckt viel Tech-
nik. Denn je nach Einsatzzweck kann die Ma-
schine Farbstoff, Aroma und Stickstoff in das
jeweilige Produkt geben. Entscheidend ist
dabei die entsprechende Temperatur. Beim
Schaumen von Schokolade zum Beispiel
miisse die Temperatur genau austariert sein.

Das Herzstlick der
Maschinen: der Mix-
kopf (Bild rechts). An
einer Station werden
zudem die fertigen
Maschinen getestet,
indem Seifenwasser
aufgeschdumt wird,

sDas ist ein ganz sensibler Prozess, wo Tem-
peraturfiihrung und Druck beachtet werden
miissen’, sagt Behnke.

Am Rande der Fertigungshalle zeigt der
Geschiftsfithrer auch das Herzstilick der Ma-
schinen: den Mixkopf. Dieser besteht aus
dem mit Stitten versehenen Rotor und dem
Stator. Je nach Maschine wird er in verschie-
denen Grofien verbaut. Angefangen von der
Labormaschine, die etwa zwei Kilo die
Stunde aufschdumt, bis hin zum Exemplar,
das bis zu zehn Tonnen die Stunde verarbei-

tet. Mit dem ,Various-Mix" hat das Unterneh-
men auch eine Maschine im Programm, die
Trocken- und Fliissigsubstanzen vermischt.

In Deutschland, sagt Dennis Behnke, hat
Hansa-Mixer nur ein bis zwei Mitbewerber,
in den Niederlanden gibt es dann noch zwei
grofiere Unternehmen, die ebenfalls in dem
Bereich titig sind. Jedoch haben sich die
meisten Anbieter am Markt spezialisiert.
+Wir bedienen abereigentlich alle Bereiche.
Behnke selbst kam vor 20 Jahren als Service-
techniker zu Hansa-Mixer. 2007 wechselte er
dannin die Softwareentwicklung. 2015 liber-
nahm er die I'T- und Serviceleitung, seit No-
vember 2020 ist er Geschéftsfiihrer. ,,Wir ha-
ben hier eine ganz familiéire Stimmung", sagt
er., '

Bisher konnten alle offenen Stellen auch
immer besetzt werden - in der heutigen Zeit

‘gar nicht mehr so selbstverstindlich. Aber

die Anzahl der Bewerbungenistlaut Behnke
in den vergangenen Jahren grundsitzlich zu-
riickgegangen. Das Unternehmen bildet Me-
chatroniker, Industriekaufleute, Fachinfor-
matiker fiir Systemintegration und Fach-
kriifte fiir Lagerlogistik aus. ,Wichtig ist,
dass wir die Leute erst einmal herkriegen®,
sagt Behnke. Wenn die Bewerberinnen und
Bewerber ndmlich dann sehen, was in dem
unscheinbaren Gebiude geschieht, seien sie
sofort begeistert.



Schaum fir die griin-weiBBen Frosche

Heiligenroder Firma Hansa Industrie-Mixer feiert heute 40-jahriges Bestehen

VON ANDREAS HAPKE

Heiligenrode — Wer kennt sie
nicht, die griin-weillen Fro-
sche aus den Tiiten namhaf-
ter SiiRigkeiten-Hersteller?
An der Produktion sind Ma-
schinen einer Firma beteiligt,

die seit Jahrzehnten ihren

Sitz in Heiligenrode hat. Han-
sa Industrie-Mixer mit Sitz
am Kronsbruch 6-8 feiert am
heutigen Freitag sein 40-jah-
riges Bestehen. Sie ist eine
der weltweit fiihrenden An-
bieter von Schaummischern,
Schaummixern, und Auf
‘schlaggeriten.

. Entstanden ist das Unter-
nehmen aus den Hansa Wer-
ken Bremen, die ab 1967 Che-
mieprodukte herstellte. Steve
Richter, zustindig fiir den
technischen Vertrieb, nennt
Beschichtung von Auslegewa-
re als Beispiel. ,Man macht
die (Teppichboden von unten
weicher und schallisoliert®,
erklart er. Mit dem Umzug
nach Stuhr und der damit
einhergehenden  Griindung
der Maschinenbaufirma Han-
sa Indusitrie-Mixer expandier-
te das Uniternehmen 1984, Im
Folgejahr lieferte es erstmals
Maschinen ins europdische
Ausland.

Beschi.chten, imprignieren
und aufschdumen von Stof-
fen, sie: haltbar und weich
machen;, ihren Geschmack
optimiercen und die Konsis-
tenz ver.bessern, das Ganze in
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den unterschiedlichsten In-
dustriezweigen: Darauf ver-
steht sich die Firma nach ei-
gener Auskunft seit Jahr-
zehnten. Die Maschinen wer-
den unter anderem bei der
Produktion von Textilien,
Vliesstoffen, Latex, Baustof-
fen, Leder und Kosmetik ein-
gesetzt. Schon 1986 entdeck-
te die Nahrungsmittelindus-
trie die Vorteile der Hansa-
Mixer. Gerite fiir die Kleber-
Industrie kamen 1997 hinzu,
Labor-Mixer 2009.

Das Prinzip ist laut Carolin
Gorzolla vom Marketing im-
mer dasselbe: ,Uber Schliu-
che kommt eine fliissige Mas-
se in den Mixern an. Dann

Mitarbeiter Steve Richter prasentiert einen Industrie-Mixer.

wird etwas hinzudosiert und
das Gemisch aufgeschiumt.”
Die Masse konne aber auch
erst aufgeschiumt und an-
schliefend dosiert werden.

Richter nennt die Produkti-
on von Gummibirchen als
Beispiel: ,Je mach Rezeptur
des Kunden wird eine Zucker-
masse verfeinert, indem Far-
be, Sdure und Aroma hinzu-
kommen. Das Ganze kann
noch aufgeschdumt werden,
muss aber nicht.“ Die klassi-
schen Gummibdrchen etwa
seien nicht aufgeschiaumt,
wohl aber Marshmallows,
Schokokiisse — und eben die
griin-weilRen Frosche.

~Hier wird ein Teil der kla-
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ren Zuckermasse aufge-
schiumt und dadurch weiRR®,
erkldrt Richter. Fiir die Gum-
mibédrchen wiirde also eine
Dosieranlage reichen, fiir die
Frosche bedarf es zusitzlich
eines Schaummixers. Zum
Aufschaumen werde ein Gas
zugefithrt. ,Das kann Luft
oder Stickstoff sein.*

Die Verfahrenstechnik ist
laut Gorzolla so speziell,
~-dass man jegliches Bediirf-
nis der Kunden abbilden
kann“. Deshalb sei auch kei-
ne Maschine wie die andere,
alle seien individuell ange-
passt.

Inzwischen beliefert Hansa
Mixer — mitunter namhafte -

Produzenten in 76 Lindern,
Handelsvertretungen gibt es
in 54 Staaten. 100 bis 125 Ge-
rite unterschiedlicher Grofie
verlassen jidhrlich das Werk
in Stuhr. Hort sich erst mal
nicht viel an. ,Doch wir sind
ein Sondermaschinenbau. Je-
de Maschine muss neu kon-
struiert werden. Und sie halt
ein Leben lang.“

Inzwischen hat die Firma
rund 6000 Maschinen auf
den Markt gebracht. Die von
ihnen verarbeitete Menge be-
wegt sich zwischen 2000 und
10000 Kilogramm pro Stun-

. de. ,Die GroRRe der Maschine

wird durch die vom Kunden
gewiinschte Forderleistung
bestimmt*, sagt Richter. Teil-
weise liefere das Unterneh-
men auch aus mehreren Ma-
schinen bestehende Produk-
tionsanlagen aus. Die kom-
pletten Mischanlagen erwei-
tern das Spektrum seit 2012.

Dass die Firma in 40 Jahren
Stuhr von der Offentlichkeit
weitgehend unbemerkt
agierte, bezeichnet Gorzolla
als ,hanseatisches Under-
statement®. Richter fiigt hin-
zu: ,In der Branche sind wir
sehr bekannt, im Umkreis
vielleicht weniger.“ Das Un-
ternehmen sei gewachsen
und werde weiter wachsen.
Dafiir steht ein 10000 Qua-
dratmeter groRes Grund-
stiick zur Verfiigung. Die An-
zahl der Mitarbeiter belduft
sich zurzeit auf rund 60.



